Dinner Menu

SABI & GARI

Sushi Izakaya Oberkassel
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-y T—H 5K CEoHhRAE7EHIF vhLEHRoEEDY AN oY

14,80€ 10,50€ 6,50€ 6,50€ 12,50€
Ocean Salat Mango Salat Goma Wakame Sunomono Gyokai Sunomono
(Gekochte Garnelen, (Original Salat (Eingelegter Seetang (Seetang und Gurke (Verschiedene
Jakobsmuschel, Lachs, in frischer Mango) und Avocado) in Essigmarinade) Meeresfriichte
Salat-Sesam Dressing in Essigmarinade)
mit Triiffelol)
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Sashimi

HIE 5EED 34,50€ FY 2783 KRFHANY F 3 fEh Ny F g

Sashimi Platte 5 Sorten 15,50€ 14,50€ '
il 3D 2000€ Hotate Carpaccio Sake Carpaccio

Sochimi Plait (Jakobsmuschel Carpaccio mit Triiffelsl) ~ (Carpaccio mit flambiertem Lachs)
ashimi Platte 3 Sorten

B I

24 VR
K=y aik 18,50€ fii 14,50€ A=ywlefilL 2800€ et 7Y 17,50€
Maguro Sake Maguro Toro Gelb hBur1 erel
(Bluefin Thunfisch) (Lachs aus Norwegen) (fettiger Bluefin Thunfisch) (auz I\Z?y;iﬁir}l:pgﬁ)e
Iy = —pE
2 fiig 15,00€
Shimesaba

(eingelegte Makrele aus Norwegen)



Vorspeise

BE 5,00€ 72 v VFE 6,00€ 73 HZ 10,00€
Edamame Black Edamame Nasu Dengaku
(Gekochte Sojabohnen) (Gekochte Sojabohnen (Frittierte Aubergine
mit Sesamol) mit Misosof3e)

A H DI 6,00€ Ika Shiokara (Tintenfisch eingelegt in Salz)
FEBBMAoIUZEEED 6,00€ Komochi Konbu (Heringsrogen mit Alge eingelegt in Wasabi)
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S i e o % 7
AH 7Y OfFEGY  BELEELD 880€ ~RIEKF 8,00€ kT HEZ 8,00€ y ‘7‘%‘.%5’&;{%%@
tk= 2z 12,00€ Sugomori Ebi Age Veggie Gyoza Takoyaki
Ikageso Karaage (Garnelen (Frittierte (Oktopussstiicken *E%ﬁﬁffvﬂ.l}ﬂlﬁé 12,50€
(Frittierte Tintenfisch- im Veggie in Teigkugeln) (Frgt?r;tl<?rl; ailgnei ot
beine mit pikanter Mayo) Kartoffelnest) Teigtachen) Scheﬁenliels?ﬁckz €

vom Maishahnchen
mit Yuzu-Mayo)

Hauptgerichte

HAEME 25— % NS ihy P AT—X FrYEewasHEORbOBES
o 4 2FEE 130g75,00€ 1o 4 2fFE 24,50€ o A4 2fEE 17,50€
130g Wagyu Steak aus Japan 200g Gyu Harami Tori Teri
mit hausgemachter Berbecue Sauce it leine portiof Reis mit kleine portion Reis
dazu kleine portion Reis (Skirt Steak vom US-Rind (Maishéhnchen Teriyaki)

mit hausgemachter Barbecue Sauce)



Nigiri einzeln

2ARA VEARETE 4,50€ AL VEREF 6,506 A4 VEAHRTw 8,00€
Maguro Akami Maguro Chutoro Maguro Otoro

(Bluefin Thunfisch fettarm)  (Bluefin Thunfisch leicht fettig) (Bluefin Thunfisch fettig)

VN

fiE 3,50€ fE - w 400€
Sake (Lachs) Saketoro (Lachs Bauchteil)

HIFEERME Y 4,50€
Buri (Gelbschwanzmakrele
aus Mizayaki, Japan)

% bfE 4,50€ #bS%E 650€ R fiFi 4,00€
Aburi Sake (flambierter Lachs) Unagi (flambierter Aal) Shimesaba (eingelegte Makrele)

AL 5,00€ v S EE 7,00€ RANKFE 6,00€
Hotate (Jakobsmuschel) Ikura (Lachsrogen) Boil Ebi (Garnele gekocht)



gk 7,50€ fit - = 5,50€ AN 6,50€ £ BA 4,50€ Zm 8,50€

Tekka Maki Saketoro Tekkyu Maki TARE TR baki Negitoro
(Thuifisch) (Lachs m. Fett (Thunfisch . Rettich) (Thunfisch
Uhust durchzogen) und Gurke) Prselcg EC mit Lauch)
#E 4,50€ Natto Maki (fermentierte Sojabohnen) fik 5,00€ Sake (Lachs)
J[E 4,50€ Kappa Maki (Gurke) ke %< 850€ Torotaku Maki (Thunfisch und eingelegter Rettich)
#EL Z 4,50€ Umeshiso (Sauerpflaume und Shisokresse) 7 KA F 4,50€ Avocado Maki (Avocado)

MEHI 5,00€ Umekyuuri (Sauerpflaume und Gurke)

AV Z7Ar=7ua—n E7RD Fu—n $EATEI v —0
12,00€ 13,50€ 14,00€
California Rolle Lachs Avocado Rolle Thunfisch Avocado Rolle
(Surimi*, Gurke, Avocado) (Lachs, Gurke, Avocado) (Thunfisch, Gurke, Avocado)

2B —u— 1550€ FHED oD dbw—s 28,50€ FZarw—ot 1550€
Star Roll ‘Nokkemori Roll Dragon Roll
(Gegrillte Lachs, (Seeigel, Thunfisch, Lachs (Frittierte Garnele, Avocado,

iy d Ei 1
Teriyaki Sol3e, Mayonase) allllrfl Callsig)l:relff aRrgﬁee) Teriyaki Sol8e, Mayonase)



Sushi-Platten

# B2 b 55,50€

(Bb 128, H&%)
Sushi Platte Super Luxus

(12 Nigiris, 1 California Rolle)

FeEiED (BD 9H. Mi&2) 42,50€
Sushi Platte Luxus

(9 Nigiris, 1 Maki-Rolle)

EED (BH SH. fiEL) 32,50€
Sushi Platte Regular
(8 Nigiris, 1 Maki-Rolle)

#bO#ED SH (BH 5H) 20,00€
Aburi Nigiri Set
(5 verschiedene flambierte Nigiris)

5 5 LFHE] 32,50€
SABI Rice Bowl
(Meeresfriichte und Ei auf Sushireis)




Kleine Reisgerichte

!--<I_A.., e -

fi7 XA Fo— 7 18,50€ > 7% ¥J Half 21,50€ ek — 73 24,00€
Half Sake Avo Don Full 38,50€ Half Tekka Don
(Lachs Sashimi und Avocado Unagi Don (Thunfisch Sashimi
auf Reis) (Gegrillter Aal mit Teriyaki Sauce auf Reis) auf Reis)

Hk 3,00€ Portion Reis EFE 4,00€ SushiReis »— 7 A4 7 5F 2250€ Halflkura Don (Lachskaviar auf Reis)

Zum Schluss

wRIE FuAEo s ot ROFAELH 7 — R~
3,80€ 10,00€ CRLIR B2 75 Lo v 22 A (5 )
Miso Suppe Spezial Miso Suppe FRxE 17,00€ »— 7 9,00€
(aus hausgemachter Fischbriihe) Shio Ramen

(Limited Edtion Shio Ramen)
17,00€ Half9,00€

Desserts
B=g P4 A WE7 A4 2
5,00€ 6,00€
Vanilleeis Matcha Eis

Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter.
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Getranke

E — v Biere
¥ 1) »—%F#bd () / KIRIN ICHIBAN Flasche 0,331 3,80€
7 k= () / Schliissel Altbier Flasche 0,331 3,30€
v 7 4 Y = >~ () / Erdinger Weillbier Flasche 0,51 4,80€
XY v7ara—n17 5 4(H) / KIRIN FREE alkoholfrei Flasche 0,331 3,80€

¥ v — « A4  Cocktails mit Shochu
V% ¥ % 7 — / Lemon Sour (Mit Zitrone) 0,31 6,00€

% L 274/ Ramune Sour (Mit japanischer Limonade) 0,31 6,00€
A 24 v — / Calpico Sour (Mit japanischem Joghurtgetrink) 0,31 6,00€
8L Z % v — / Ume Shiso Sour (Mit Sauerpflaume und Shiso) 0,31 7,00€

M¥-¥ v — / Yuzu Sour (Mit Yuzu) 0,31 7,00€
¥ —m >4 / Oolong High (Mit Oolong Tee) 0,31 6,00€

HAE Sake (Jap. Reiswein)
B (/] )/ Atsukan (Warmer Sake) 0,181 4,50€
BUYH (K )/ Atsukan (Warmer Sake) 0,361 8,00€

Y7+ FVY¥P Softdrinks
a2 — 5 / Coca Cola 0,21 3,50€
2 — 5+ v / Coca Cola Zero 0,21 3,50€
G v YYa— 2/ Orangensaft 0,21 3,00€
hha ¥ a—2 [/ Apfelsaft 0,21 3,00€
7 77 =¥ a— v [ Apfelschorle 0,31 3,50€
t 5F + — 5 Holunder / Bionade Holunder 0,331 4,00€
t st — 5 Ingwer Orange / Bionade Ingwer Orange 0,331 4,00€
% . % / Ramune (japanische Limonade) 0,21 4,00€
# ¥ 2 [ Calpico (japanisches Joghurtgetrank) still 0,31 4,00€
A A Y — K [ Calpico sprudel 0,31 4,00€
2 2% / Yuzuka 0,31 4,00€

7K« BZF Wasser/Tee
7K (4]y) / Stiftsquelle Wasser still Glas 0,251 2,50€

# 27K (4]v) / Stiftsquelle Wasser sprudel Glas 0,251 2,50€
7K (K) / stiftsquelle Wasser still Flasche 0,751 6,80€
H 27K (K) / Stiftsquelle Wasser sprudel Flasche 0,751 6,80€
v —u ¥ % / Oolong Tee kalt 3,50€
2% (GB) / Griiner Tee warm 2,50€
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